
MENY

Azalea Margarita
Tequila, Cointreau, Ananas, Lime, Salt

  170:-
    

Margarita
Tequila, Cointreau, Lime, Salt

  170:-
   

Spicy Margarita
Tequila, Cointreau, Habanero, Lime, Salt

  170:-
  

Rabarber Margarita
Tequila, Cointreau, Rabarber, Lime, Socker

  170:-
  

Mandlar Marcona
Spanska mandlar rostade i olivolja och salt

  65:-
  

Oliver Nocellara
Oliver från Valle del Belice på sydvästra Sicilien

  65:-
  

Lättsaltade chips   45:-
  

F Ö R D R I N K A R

T I L L T U G G

O S T R O N

Ett styck Fine de Claire serveras med scharlottenlöksvinnergrette
Ett halvdussin Fine de Claire med scharlottenlöksvinnergrette

  55:-
245:-

   



Räkor
200 gram färska Smögenräkor med surdegsbröd och aioli
500 gram färska Smögenräkor med surdegsbröd och aioli

  195:-
    475:-

Kräftor
200 g färska Smögenkräftor med surdegsbröd och aioli
500 gram färska Smögenkräftor med surdegsbröd och aioli

  225:-
   550:-

Hummer
Halv hummer serveras med smält smör och surdegsbröd
Hel hummer med smält smör och surdegsbröd

  450:-
895:-

   

Ostron 
Ett styck Fine de Claire serveras med scharlottenlöksvinnergrette
Ett halvdussin Fine de Claire med scharlottenlöksvinnergrette

Skaldjursplatå Classic
Räkor 300 gram, kräftor 200 gram och musslor 300 gram

 675 :-

Skaldjursplatå Selection
Halv hummer, kräftor 200 gram, räkor 200 gram och ostron 4 stycken

 
    1025 :-

Svea Yacht Club Selection
Kungskrabba 200 g, hel hummer, 500 g kräftor, 200 g räkor och 6 ostron 

   
  1 875 :-

S K A L D J U R

S V E A S  S K A L D J U R S P L A T Å E R

MENY

  55:-
245:-

   

Priser avsedda 2 personer



Moules Marinières
Blåmusslor, champagnesås, serveras med nystekt surdegsbröd
Henri Bourgeois Petit Bourgeois Sauvignon Blanc 2022

Hummercocktail
Färskt hummerkött, hasselnöt,
parmesanvinägrett och spröda salladsblad
Weingut Querbach Riesling 2002

  235:-
    

195 :-

Gratinerade havskräftor
Färska gratinerade havskräftor XL
Weingut Querbach Riesling 2002

  220:-
    

195 :-

S.O.S.
Två sorters sill, Prästost, smör och tunnbröd
Gérard Bertrand Picpoul de Pinet 2022

  180:-
    130 :-

Sparris Gratine
Gratinerad grön sparris, hasselnötsvinägrett,
bittra blad och krispigt bovete
Henri Bourgeois Petit Bourgeois Sauvignon Blanc 2022

  185:-
    

145 :-

F Ö R R Ä T T E R

MENY

  170:-
    

130 :-



Hummersallad
Spröda salladsblad, parmesan och salta hasselnötter och 
krispigt bröd
Henri Bourgeois Petit Bourgeois Sauvignon Blanc 2022  

Hummer Thermidor
Halv gratinerad hummer med dijonsenap och konjak,
toppad med lagrad ost
Weingut Querbach Riesling 2002

Moules Marinières
Färska nykokta blåmusslor med reducerad champagnesås, 
vitlök och parmesan
Henri Bourgeois Petit Bourgeois Sauvignon Blanc 2022   

Oxfilé Tournedos
Kolgrillad oxfile från Dalsjöfors
Shanon Ridge Elevation Cabernet Sauvignon 2022

  350:-
    

175 :-

Surf 'N' Turf
Oxfile från Dalsjöfors och smörstekt hummerstjärt 
Shanon Ridge Elevation Cabernet Sauvignon 2022

  1 000:-
    

175:-

V A R M R Ä T T E R

Sole Meunière
Rödtunga, brynt smör, kapris, citron.
Shannon Ridge High Elevation Chardonnay 2022

  350:-
    

145 :-

Sole Pochée
Pocherad rödtunga med grillad citron
Henri Bourgeois Petit Bourgeois Sauvignon Blanc 2022

MENY

  350:-
    

145:-

  400:-
    

195:-

  235:-
    

145:-

  350:-
    

175:-

Samtliga rätter är exklusive sides, välj sides på nästa sida 



Sparris och Haricots Verts
Klorofyllrik sparris och haricots verts uppvända i brynt smör

Svamp och spenat
Vitlökstekta ostronskivling uppvända i färsk spenat

Potatispuré
Uppsmörad potatispuré toppad med gräslök

Pommes frites
Sveas pommes frites med vitlök och Grana Padano

Potatis
Kokt färskpotatis uppvända i brynt smör och färska örter

Pepparsås
Rostad peppar, cognac, vitt vin och reducerad grädde

Bearnaisesås
Varm handvispad Sauce Béarnaise på skirat smör

Champagnesås
Klassisk champagnesås med nykokt buljong,
reducerad grädde och sprakande champagne

G R Ö N T

Parmesandressing
Krämig parmesandressing

Vitlökssmör
Vispat smör med vitlök och färska örter

Aioli
Vitlöksemulsion på rostad vitlök 

P O T A T I S

K Ö K E T S  V A R M A  S Å S E R

Side sallad
Färskt grönt uppvänt i syrlig vinägrett

Andalouse
Vispad majonnäs på paprika, tomat, vitlök och chili

SIDES

  75:-
    

  75:-
    

  75:-
    

  45:-
    

  45:-
    

  45:-
    

  20:-
    

  20:-
    

  20:-
    

  20:-
    

K Ö K E T S  K A L L A  S Å S E R

  55:-
    

  55:-
    

  55:-
    



Sveadröm
Vaniljglass, sveas chokladsås, saltrostade hasselnötter och jordgubbar
(Family size)

Irish Coffee

D E S S E R T

Kaffe Karlsson

Espresso Martini

Givré Sgroppino
Citronsorbet, limoncello och mousserande vin i  citroner

Sommardröm
Färska svenska jordgubbar med lättvispad grädde

DESSERT

   295:-

  135:-
    

  175:-
    

  170:-
    

  175:-
    

  180:-
    

Kula Vaniljglass
Vaniljglass med sveas varma chokladsås

   95:-

KAFFEDRINKAR



Aperol Spritz
Aperol, Prosecco, Apelsin

Whiskey Sour
Bourbon, Citron, Socker, Aquafaba

Old Fashioned
Bourbon, Socker, Angostura Bitter

French 75
Gin, Champagne, Citron, Socker

Gin & Tonic
Gin, Fever Tree Tonic

Campari Spritz
Campari, Prosecco, Apelsin

Limoncello Spritz
Limoncello, Prosecco, Socker, Citron

Hugo Spritz
St Germain, Prosecco, Socker, Mynta

Kaffe Karlsson
Baileys, Cointreau, Kaffe, Grädde

Kaffe Dom
Dom Bénédictine, Farinsockerlag, Kaffe, Grädde

Espresso Martini
Vodka, Kahlua, Sockerlag, Espresso

Irish Coffee
Irländsk Whiskey, Socker, Kaffe, Grädde

S P R I T Z - D R I N K A R

K L A S S I S K A  D R I N K A R

K A F F E - D R I N K A R

COCKTAILS

  145:-
    

  165:-
    

  145:-
    

  185:-
    

  185:-
    

  190:-
    

  245:-
    

  155:-
    

  170:-
    

  170:-
    

  170:-
    

  185:-
    



VIN PÅ GLAS

M O U S E R A N D E

Pol Roger Brut Réserve Champagne   205/1250:-

Prelada Stars Brut Cava

Albino Rocca Barbera D´Alba

  130/550:-

Shannon Ridge High Elevation Cabernet Sauvignon

  130/550:-

R Ö T T

R O S E ´

Minuty Prestige

Domaine Ott Cotes de Provence

Gérard Bertrand Picpoul de Pinet

Henri Bourgeois Petit Bourgeois Sauvignon Blanc

V I T T

  145/650:-

  140/575:-

  175/850:-

  185/625:-

  135/550:-

Shannon Ridge High Elevation Chardonnay

Querbach Edition RIesling 2002

Vina Aliaga Gran Séleccion 2012

Gérard Bertrand Corbières

  165/700:-

  185/875:-

 165/750:-

  205/975:-



VIN PÅ FLASKA

Pol Roger Brut Réserve NV   1250:-

Coulon 1er Cru Brut Réserve NV   1450:-

M 08 Grand Cru Blanc de Blancs Brut Nature, 2008   3500:-

Taittinger Comtes de Champagne, 2012

Taittinger Comtes de Champagne, 2008

  675:-

 1025:-

C H A M P A G N E

 1450:-

  1495:-

  4375:-

  4500:-

E. Guigal  Côtes du Rhône

Anthony Girard Sauvigon Blanc

Lucie Thieblemont Chablis 1,5L

V I T T  V I N  - F r a n k r i k e

  5100:-

Lucie Thieblemont Chablis 1er cru Les Fourneaux

Pierre Bourée Bourgogne Blanc 1998

Robert Ampeau Meursault 1998

  1975:-

Dom Perignon Vintage , 2010 MGM  11500:-

Cuvee Sir Winston Churchill 2015   6500:-

Tattinger Brut Reserve   1250:-

Tattinger Prestige Rose   1450:-



VIN PÅ FLASKA

Louis Jadot Ladoix Le Clou D´orge 2022   1675:-

Edgard Regnault Pouilly-Vinzelles Les Petaux 2014   1495:-

Couhins-Lurton Grand Cru Classé 2000 0,5L   995:-

Weingut Knebel Mosel Riesling 2022   750:-

Querbach Rheingau Hallgarten Riesling 2001   1275:-

Stierschneider Loibner Wachau Riesling 1990   1675:-

V I T T  V I N  - F r a n k r i k e

V I T T  V I N  – T y s k l a n d  &  Ö s t e r r i k e

V I T T  V I N  – Ö v r i g a  V ä r l d e n

O Fillo da Condesa Albarino 2023

Hyde & De Villaine Carneros Chardonnay 2009

  825:-

  4100:-



VIN PÅ FLASKA

KOM SOM EN GÄST – LÄMNA SOM EN VÄN - OCH KOM TILLBAKA SOM FAMILJ 

Minuty Prestige 2024 MGM   1 150:-

Minuty Prestige Jerabom   1 725:-

Provance Rose By Ott Magnum Jerabom   2 475:-

R o s e v i n – P r o v a n c e

Provance Rose By Ott Magnum   1 650:-



VIN PÅ FLASKA

Morey-Coffinet Chassagne Montrachet 2022   1975:-
    

Confuron-Gindre Gevrey Chambertin Le seuvres 2022  1875:-
   

Confuron-Gindre Vosne Romanée 2021   1875:-
  

E. Regnault Chassagne Montrachet 1er cru 2004   1575:-
  

Louis Jadot Beaune 1er cru Monopole 2020
  2575:-

    

  1975:-
   

Mark Haisma Volnay La Cave 

Galius Saint Emilion Grand Cru 2019   1075:-
   

Les Hauts de Granget Saint Emilion Grand Cru 2019   825:-
  

Château La Fleur Mamin Graves 2005   1475:-
  

R Ö T T  V I N  - B o u r g o g n e

R Ö T T  V I N  – B o r d e a u x

Château Smith Haut Lafite Grand Cru Classé 2001   5100:-
  



VIN PÅ FLASKA

R Ö T T  V I N  - I t a l i e n

R Ö T T  V I N  - Ö v r i g a  V ä r l d e n

Il Monello Barbera 2020   675:-

Conterno Fantino Dolcetto D`Alba 2023   700:-

Braida Bricco del Uccellone 2019   2125:-

Prunotto Barbaresco 1996   3750:-

Cecchi Chainti Classico Riserva di Famiglia 2020   675:-

Cecchi Chainti Classico RIserva di Famiglia 2016 1,5L   1475:-

Gérard Bertrand Cigalus   850:-

Château L´Hospitalet La Réserve La Clape   900:-

Querbach Rheingau Pinot Noir 2002   875:-

WIndward Vineyards Paso Robles Pinot Noir

Marques de Riscal Reserva Rioja 1961

  1475:-

  5975:-
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